
Los Valles Pasiegos 
organizan unas 

jornadas gastronómicas
Durante la segunda quincena de noviembre

A. DEL SAJA. Santander
Los empresarios y gestores turís-

ticos de los Valles Pasiegos  quie-
ren que los visitantes lleguen a la
zona no sólo atraídos por sus be-
llezas naturales, sino, además, por
su gastronomía y por ello la ge-
rencia del Plan de Dinamización
Turística ha organizado unas jor-
nadas gastronómicas, que se cele-
brarán del 13 al 30 de noviembre,
con la participación de una veinte-
na de establecimientos de la co-
marca, que ofrecerán menús espe-
ciales basados en la cocina local.
Desde unos pimientos rellenos de
morcilla pasiega, hasta una trucha
del Pisueña con queso y salazón,
pasando por la olla ferroviaria,
podrán degustarse durante los en-
cuentros culinarios. 

�No se trata simplemente de
mostrar los frutos que los Valles

Pasiegos producen, sino de adap-
tar éstos a la cocina moderna�,
afirma Ángel Sainz, presidente de
la Mancomunidad de los Valles
Pasiegos. �Queremos demostrar
que tradición e innovación no sólo
no están reñidas, sino que pueden
ir de la mano�, explica, mientras
Santiago Flor, presidente de la
Asociación Turística Valles Pasie-
gos, resalta que �una de nuestras
grandes fortalezas es la calidad de
los productos elaborados en la co-
cina; desde la carne a las castañas,
casi todo procede de aquí, es natu-
ral y ecológico, y de cuidada y pa-
ciente factura�.

Por otra parte, con estas jornadas
se intenta recuperar recetas y tra-
diciones culinarias que el ajetreo
de los tiempos modernos amenaza
con dejar en el olvido. Relaciona-
do con esta labor, la Agencia de

Desarrollo Comarcal Pisueña, Pas
y Miera está realizando un taller
de recopilación y recuperación de
platos �de siempre�, con la inten-
ción de posteriormente elaborar
un recetario.

Además de dar a conocer los
productos y gastronomía pasiega,
otro objetivo de las Jornadas es
promocionar al sector hostelero
pasiego. �Tenemos locales de gran
calidad culinaria, y muchos de

ellos han mostrado gran interés
por estas jornadas, volcándose en
su organización�, asegura Ángel
Sainz. En el marco de estas jorna-
das, el restaurador Ignacio Manza-
no, referente entre los estableci-
miento culinarios asturianos y
participante en la última cumbre
internacional de gastronomía Ma-
drid Fusión 2006, impartirá una
clase magistral sobre elaboración
de platos a diversos hosteleros de

la comarca el día 15 de noviem-
bre. Así pues, los visitantes de los
Valles Pasiegos podrán degustar
próximamente desde las sabrosas
carrilleras de novilla pasiega hasta
una tarta pasiega, la quesada pa-
siega o quesucos pasiegos a un
módico precio. Un atractivo aña-
dido a todos los demás encantos
de esta comarca. Toda la informa-
ción en la web: www.vallespasie-
gos.org.
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Cantabria

Francisco Javier López Marcano, en rueda de prensa junto a fabricantes de sobaos y quesadas. SAJA

CANTABRIA PARTICIPA EN LA FERIA IBÉRICA DE ALIMENTACIÓN

La Consejería de Ganadería, Agricultura y Pesca del Gobierno de
Cantabria está tomando parte en la Feria Ibérica de Alimentación,
que hoy sábado concluye en Don Benito (Badajoz), con la presencia
de 380 empresas agroalimentarias de la comunidad norteña. Entre
los diversos productos que se exponen en el stand de 100 metros
cuadrados, tienen especial protagonismo los que pertenecen a las De-
nominaciones de Origen, Agricultura Ecológica e Indicación Geográ-
fica, así como la Carne de Cantabria y las marcas acogidas a Calidad
Cantabria, como son la miel, las patatas de Valderredible y el tomate.
La Cámara de Comercio presta apoyo en labores de comercializa-
ción, facilitando los contactos empresariales, mientras la Consejería
de Cultura, Turismo y Deporte cuenta con un punto de información
turística, en el que, además del Año Santo, se presenta el Club de
Calidad Cantabria Infinita de restaurantes y hoteles.                  SAJA

LA COCINA ITALIANA �ATERRIZA� EN EL SARDINERO

El hotel Santemar de Santander ha vuelto a destacar en la organiza-
ción de eventos gastronómicos de primer nivel. A sus ya famosas y
acreditadas jornadas de la caza hay que añadir, ahora, las de la coci-
na italiana. Este centro hotelero de El Sardinero se encuentra inmer-
so en las II Jornadas de la Cocina Italiana, que se abrieron el día 3 y
concluirán, mañana, domingo. Los comensales que están desfilando
por el amplio comedor, tanto a la hora del almuerzo como de la ce-
na, están disfrutando de la oferta culinaria, que bajo la dirección del
equipo formado por los chefs Pepe Paz y Rubén Tejerina, se presenta
en plan buffet y con una cuidada puesta en escena, con diferentes
mostradores donde se preparan al momento los diversos platos.  SAJA

CONGRESO INTERNACIONAL DE COFRADÍAS GASTRONÓMICAS EN OPORTO

La ciudad portuguesa de Oporto acoge este fin de semana el IV Con-
greso Internacional de Cofradías Gastronómicas, en el que Cantabria
está representada con una veintena miembros, pertenecientes a diver-
sos colectivos. Al frente de la expedición se encuentra Miguel Ángel
Puente, presidente de la Federación Cántabra. Además de la partici-
pación en diversas ponencias y mesas redondas se instalará un stand
de productos gastronómicos cántabros. La Consejería de Cultura, Tu-
rismo y Deporte ha prestado su apoyo al viaje de las cofradías de la
comunidad a tierras portuguesas. SAJA

EL SECTOR HOSTELERO DISFRUTÓ EN LA �CANTABRIA GASTRONÓMICA�

La segunda edición de la feria Cantabria Gastronómica, que se ha desa-
rrollado esta semana en el Palacio de Festivales de Santander,  ha cons-
tituido un nuevo éxito con la asistencia de miles de profesionales del
sector de la hostelería de la comunidad, que han tenido la oportunidad
de conocer una amplia gama de productos, por medio de las 170 firmas
representadas. SAJA
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