
E. J. LOPEZ. Miami (EEUU)
Las aguas cálidas de Florida 

se han convertido en hábitat 
inesperado para la cría de estu-
riones y la explotación en pis-
cifactorías del exquisito caviar 
siberiano, capaz de competir 
con los de la clase sevruga o 
beluga.

Las piscifactorías de Florida 
han desarrollado un método pa-
ra ponerse a la cabeza de Esta-
dos Unidos en la producción y 
comercialización de las precia-
das huevas de esturión y de ese 
lujoso manjar que es el caviar.

200 kilos

“Ya hemos salido este año con 
200 kilos de caviar siberiano 
y en otoño saldrá otra partida” 
de las piscifactorías de Florida, 
comentó a Efe Frank Chapman, 
profesor de Ciencias Marinas de 
la Universidad de Florida (UF) 
de origen colombiano, quien 
lleva 25 años investigando so-

bre esta especie y la tecnología 
de producción de huevas.

Las piscifactorías de Florida 
disponen de excelentes ejem-
plares de raza traídos de Rusia, 
tanto de la clase beluga como 
sevruga y oscietra, las más 
cotizadas del mercado, y unas 
condiciones medioambientales 
idóneas por las ventajas de su 
clima templado para la cría del 
esturión, apostilló Chapman.

Aventuró que, en unos quin-
ce años, las piscifactorías de 
Florida estarán en condiciones 
de sacar al mercado entre 80 y 
100 toneladas anuales de caviar 
producido exclusivamente con 
esturiones criados en sus insta-
laciones y con una facturación 
anual de unos 120 millones de 
dólares.

Demanda mayor

La demanda de huevas de ca-
viar negro es, sin duda, cada 
vez mayor; pero, si con anterio-

ridad a la década de 1990 se ex-
traían cerca de 3.000 toneladas 
de esturiones del Mar Caspio, 

hoy, afirmó Chapman, “no se 
exportan ni 30 toneladas”. 

El motivo no es otro que los 

excesos en la pesca ilegal que 
han diezmado a los esturiones 
salvajes.

Precisó que las huevas de ca-
viar que se producen actual-
mente en Florida pertenecen a 
la clase “siberiano”, de grano 
medio, “Molossol”, es decir, 
con poca sal, de una “calidad 
excelente” y que pueden com-
petir con cualquiera de las es-
pecies más reconocidas.

La clave para la producción de 
caviar, aclaró Chapman, radica 
en comprender que se trata de 
un “asunto de visión” y pacien-
cia, ya que los esturiones nece-
sitan hasta 25 años para alcan-
zar el ciclo de madurez sexual.

Pionero

“La gente sólo piensa en obte-
ner resultados inmediatos”, su-
brayó el científico, quien se ca-
lificó a sí mismo de “pionero” 
en este campo y recordó que, 
cuando empezó con sus inves-
tigaciones y proyectos hace 25 
años en la Universidad de Cali-
fornia, sus compañeros le tilda-
ban de “loco”.

Frank Chapman confesó su 
pasión por este pez marino 
“dócil y raro fisiológicamente” 
cuya historia se remonta a hace 
150 millones de años y ofrece 
una “carne deliciosa cuando se 
ahuma”. 
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A. DEL SAJA. Fontibre
La Cofradía Gastronómica Na-

cimiento del Ebro, con sede en 
Fontibre, quiere compartir expe-
riencias y hermanarse con otros 
colectivos asentados en las ri-
beras de este río. Con una corta 
andadura, el grupo de entusiastas 
campurrianos amantes de los pla-
ceres de la mesa y de su tierra, 
pretende poner en valor los pro-
ductos agroalimentarios campu-
rrianos y la cocina tradicional.

Su presidente, José Angel To-
rre, tiene estrecha vinculación al 
mundo del turismo y de la gastro-
nomía; no en vano, regenta  nego-
cios del sector y pertenece a otros 
colectivos como la Cofradía del 
Queso de Cantabria.

Esta cofradía, tiene su domicilio 
social en el restaurante Fontebro, 
desde el que se divisa el naci-
miento del río que la da nombre, 
celebra reuniones mensuales, a 
las que asisten además de sus 
miembros otros invitados, con el 
fin de “ir creciendo y extendien-
do nuestro ideario”, explica el 
presidente.

José Angel Torre ha explica-

do los objetivos que persigue: la 
promoción de los artículos agroa-
limentarios de la comarca de 
Campoo, como son, entre otros, 

las carnes, las patatas, los quesos 
y la miel.

La recuperación de recetas an-
tiguas en vías de desaparición 

es otro de los fines que busca. 
Al respecto, Torre puso como 
ejemplo las arbejas, una especie 
de guisantes secos, que se pre-

paraban antaño en la zona y que, 
ahora, hay gente intentando recu-
perar su cultivo, aunque sólo sea 
a nivel testimonial.

Propagar la cultura gastronó-
mica, llevando por enseña la 
amistad hará a sus  componentes 
mantener intercambios con otras 
cofradías del Ebro.

En estos momentos, la Cofradía 
Gastronómica Nacimiento del 
Ebro se encuentra en fase de ins-
cripción en el Registro de Asocia-
ciones del Gobierno de Cantabria 
y en su posterior inclusión en la 
Federación Cántabra de Cofra-
días Gastronómicas. 

Preparan, además, su indumen-
taria, que llevará una montera 
campurriana, además del collar 
acreditativo.

Junta directiva

Componen la junta directiva, 
junto a José Angel Torre, Angel 
de Celis, como vicepresidente; 
Carlos Gutiérrez, en el puesto de 
secretario; y Alfredo Castañeda, 
de tesorero.

Este grupo viene a enriquecer 
el panorama  de gastronomía de 
Cantabria. Entre las cofradías 
existentes se encuentran las del 
Hojaldre de Torrelavega, la An-
choa del Cantábrico, El Almirez, 
la del Queso de Cantabria, El Za-
pico, la de la Sidra, El Respigo 
de Laredo, la del Aguardiente de 
Liébana y la del Sobao y la Que-
sada Pasiega.

La cofradía gastronómica que tiene su sede en Fontibre pretende compartir experiencias

‘Nacimiento del Ebro’ quiere hermanarse 
con otros colectivos de la ribera del río

José Angel Torre, presidente de la Cofradía Nacimiento del Ebro.  SAJA

Es capaz de competir con los ʻsevruga  ̓o ʻbeluga  ̓

Un nuevo caviar ‘siberiano’ 
surge de las aguas 
cálidas de Florida

Un tarro de caviar.  ALERTA
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