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PANORAMA - GASTRONOMÍA

Una carta con productos de Valderredible
Agradable establecimiento que ha estrenado el primer 'pitch and putt' de
la región para practicar el golf Alexis Alandete dirige la cocina
Restaurante-golf Molino del Alto Ebro, Rocamundo-Polientes

P. S./

El pasado día 3 de junio quedó abierto al
público el 'Campo de Golf Rústico Molino del
Alto Ebro', siendo el primer 'pitch and putt' de
Cantabria. Este nuevo campo se encuentra
enclavado en Rocamundo, Polientes (término
municipal de Valderredible) y cuenta con nueve
hoyos cortos distribuidos a lo largo de los
1.100 metros cuadrados de finca, formando
parte de los apartamentos rurales Molino del
Alto Ebro situados en, una esplendida zona
para el turismo rural rodeada de grandes
parajes naturales sin explorar y rutas
históricas. 

El Molino del Alto Ebro es un edificio del siglo
XVI que ha llegado hasta nuestros días gracias
a su construcción en piedra de sillería y roble.
La rehabilitación se realizó respetando al
máximo la estructura original, pero dotándole
de todo el confort que permiten las nuevas
tecnologías. Ahora se presenta en una
agradable posada para el viajero que se
distribuyen en 7 apartamentos de una, dos y
tres plantas que disponen de todos los
servicios que el visitante precise, bien con
absoluta autonomía o haciendo uso de nuestro
encantador comedor y terraza.

El 'Golf Rústico Molino del Alto Ebro' introduce
en Cantabria el modelo de campo público
ingles y escocés donde se puede entrar a jugar
sin tener licencia federativa, haciendo de este
deporte algo más popular y cercano. Prueba de
ello es el precio que es de tan sólo 5 euros e incluso gratis para los clientes de los
aparta-suites Molino del Alto Ebro o del restaurante. 

Además, el establecimiento cuenta con piscina, zona de pesca, baño turco, canoas,
bicis, clases de equitación , y por supuesto de un restaurante con medio centenar
de plazas, dirigido por el cocinero Alexis Alandete. 

Cocina

El cliente podrá disfrutar aquí de una agradable comida o cena gracias a una
amplia carta basada en productos de la zona de Campoo.

En la carta destacan entre las entradas una Vichyssoise clásica; salmorejo; paleta
ibérica de bellota; makis de bacalao marinado, pimiento escalivado y vinagreta de
avellanas tostadas; ensalada simple de la casa; morcilla con camisa de hojaldre y
cebolla crujientita; sartén de jijas y patatucas del valle; croquetas de puerro;
parrillada de verduras, caramelo de Modena y sal del Himalaya; y torreznos del
alma. 
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Entre los 'alimentos de la tierra' destacan las carrilleras de vacuno, chocolate y
vainilla con patatas risoladas; el chuletón de carne roja fileteado con su
guarnición; noissettes de solomillo ibérico, hongos confitados y salsa de su
marinada; y solomillo plancha.

Otro capítulo lo constituyen los 'alimentos del mar y del río' como el bacalao a
nuestra manera; los cangrejos de río picantes o un pescado fresco del día. 

Inauguración

Con motivo de la inauguración el próximo sábado 17 de junio se celebrará un
torneo de golf.

Enlaces Patrocinados

Casas de capricho
Domótica, amuebladas, electrodom. Financ. 100x100 + gastos concedida .
www.cuatrocanos.com

El Rincón de Olalla.
En Cantabria. Descansa y disfruta su rico entorno natural e histórico .
www.rincondeolalla.es

Disfruta Costa da Morte
Mar, Bosque y puro Descanso ¡Reserva ya! Junio 7x5 y Julio 7x6 .
www.hotelsantaeulalia.com

La Luna Apartamentos
rurales en Sos del Rey Católico, Confort, calidad y estilo para Vd. .
www.lalunaapartamentos.com
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