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JESUS BARQUIN

La préxima votacion en el Consejo Regulador acerca del
Reglamento de las dos denominaciones de origen del Marco
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tanto, la vendimia se acerca a su fin con parte de los
vifiistas (sobre todos los de los municipios costeros, los mas perjudicados
por las lluvias torrenciales) pidiendo ayudas que compensen los malos
resultados de la cosecha, que tan bien habia empezado a finales de
agosto.

De acuerdo con la reglamentacion vigente, cualquiera de las tres ciudades
del jerez pueden criar finos en sus bodegas, lo que implica que en
Sanlucar los vinos criados bajo velo de flor pueden ser considerados, bien
manzanillas, bien finos (raramente en la practica), y embotellados como
tales segun criterios organolépticos o segun conveniencias del mercado. En
cambio, en Jerez de la Frontera y en el Puerto de Santa Maria los vinos de
crianza biolégica s6lo pueden ser finos, desde que hace algunas décadas
la creacién y delimitacion de la DO Manzanilla-Sanlucar de Barrameda
implico la absoluta exclusividad de produccion de la manzanilla en dicha
ciudad de la desembocadura del Guadalquivir, obligando a los productores
de Jerez o El Puerto a comprar vino —o a mantener bodegas— en Sanlucar
si querian seguir comercializando manzanillas.

El debate se viene desarrollando, al menos en su presentacion ante la
opinioén publica, no tanto entre los productores de una ciudad frente a los
de las otras dos, sino mas bien como un desacuerdo local: unos
productores sanluquefios (con Barbadillo, Arglieso y Pedro Romero a la
cabeza) quieren mantener el 'statu quo'. Otros, en cambio (con Hidalgo,
Zuleta y La Guita como mas destacados), apoyan que todo vino de crianza
biolégica producido en Sanlucar de Barrameda haya de ser embotellado
ineludiblemente como manzanilla, nunca como fino. Como telén de fondo,
esta por desgracia la guerra comercial por las marcas blancas y el BOB, un
asunto en el que, como ha escrito Alvaro Girén con su agudeza habitual:
"Estamos dando vueltas a la noria como un borrico. El tema marcas
blancas —que es lo que hay detras de toda esta historia— es mas de lo
mismo: a) precios tirados por el suelo; b) calidad escasisima; c) imagen
lamentable de los vinos del Marco en su mercado mas tradicional”.

Argumentos contrarios a la exclusién de Sanlucar

Existe un escrito redactado sobre esta materia por un grupo de bodegas
sanluquefias, entre las que destacan Barbadillo (Solear), Herederos de
Arglieso (San Ledn) y Pedro Romero (Aurora), asi como las cooperativas
Covisan y Virgen de la Caridad. Se ha hecho publico su contenido: una
peticion formal a la Junta de Andalucia para que la reforma en curso del
reglamento de las denominaciones de origen Jerez-Xérés-Sherry y
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Encuentros

Manzanilla no modifique la actual redaccion de su articulo 15, en el sentido
de que las bodegas sanluquefias puedan seguir criando fino y poniéndolo
directamente en el mercado. No nos consta que el tenor literal de dicho
escrito esté disponible, asi que intentaremos resumir la posicion de estos
productores que desean prolongar la situacion actual en el futuro
reglamento acudiendo a las diferentes informaciones publicadas, y a
declaraciones de algunos partidarios de que en Sanlucar se pueda seguir
produciendo fino, incluyendo la propia alcaldesa de la ciudad:

1. En Sanlucar de Barrameda se ha criado fino toda la vida, sin que haya
un motivo para que ahora haya de variar la situacion. Si Sanlucar tiene esa
capacidad, ¢ por qué no va a poder seguir haciendolo? Segun las palabras
de un bodeguero sanluqueno sin identificar recogidas en el 'Diario de
Jerez': "En Sanlucar se puede criar fino, claro que se puede criar fino y no
s6lo manzanilla. Basta con quitar los estores, abrir de par en pary
aprovechar el sol los meses de calor para que las botas crien fino y no
manzanilla". Con mas elegancia y propiedad lo explica el ya citado doctor
Giron Sierra: "Se trataria de cascos de bodega que por su menor
exposicidn a los vientos marinos —fundamentalmente en el Barrio Alto— no
reunen las condiciones para la crianza de manzanilla dando lugar a vinos

mas 'gordos".

2. El interés tradicional de la economia vitivinicola tradicional sanluquefa
pasa por seguir produciendo fino. La prohibicién sumiria a Sanlucar de
Barrameda en una profunda crisis y "podria comprometer a generaciones
futuras".

3. La propuesta de reforma del art. 15 del reglamento llevaria implicita la
intencion de dejar fuera parcialmente a Sanlucar de Barrameda de la DO
Jerez-Xérés-Sherry, lo que seria un atentado "contra el derecho y el
patrimonio de la ciudad".

4. La prohibicion de criar fino plantearia el problema de qué hacer con las
actuales existencias de unas 70.000 botas de fino que albergan los cascos
de bodega sanluquerios.

5. La opcién de establecerse en los municipios vecinos seria muy
perjudicial para la economia sanluquefa, y ademas entra en contradiccion
con las politicas publicas de creacion de empleo y fomento de empresas
locales.

6. La prohibicion referida al fino crea abriria la puerta a una futura
extension a otras clases de vinos, como amontillados, olorosos, creams,
etc., cuya comercializacién y exportacion por las bodegas sanluguenas
pudiera prohibirse también en el futuro.

7. Segun un articulo de Cristina Cruz Barbero en el semanario 'Informacion
Sanlucar' (15 al 21 de septiembre de 2007, pag. 7), algunos vinateros
sanluquefios consultados por ella acerca del argumento de que la
manzanilla es un vino especifico, que tiene su propia DO, y que permitir
que en Sanlucar se crie fino constituiria un ataque contra el criterio
fundamental de la especificidad geografica de la manzanilla, habrian
manifestado que esta especificacion "es de risa", ya que Sanlicar lleva mas
de 70 afios produciendo fino o manzanilla indistintamente.

8. Esta documentado desde 1933 que las bodegas de Sanlucar elaboraban
y comercializaban fino, por tanto mucho antes de que la manzanilla tuviese
una denominacion de origen propia.

Argumentos a favor de la exclusidon de Sanlucar

El pasado 21 de septiembre se envié a los medios de comunicacion un
texto firmado por el grupo de productores sanluquefios que apoyan, junto a
la mayoria de Fedejerez, que el fino pase a ser un vino exclusivo de Jerez
de la Frontera y El Puerto de Santa Maria, mientras que todos los vinos de
flor de Sanlucar de Barrameda serian manzanilla. Reproducimos
literalmente este manifiesto, que viene con el titulo "En defensa de la
manzanilla... y de Sanlucar":
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"Las bodegas abajo firmantes ante la polémica levantada en torno a la
crianza de Fino en la Ciudad de Sanliucar de Barrameda manifiestan y
desean aclarar que:

1. La reforma de la OCM del Sector Vitivinicola, la futura Ley del Vino
Andaluza y el Reglamento CE 510/2006 sobre la proteccién de las
denominaciones de origen forman el marco juridico en el que se ha de
desarrollar la modernizacion de los Reglamentos que determinan la
actividad de las bodegas del Marco de Jerez y su adaptacion a la realidad
actual, para también blindar la proteccioén de nuestras DD.OO.
estableciendo claramente sus limites.

2. En las conversaciones mantenidas por los diversos agentes involucrados
en la redaccion del nuevo Reglamento de las Denominaciones de Origen
"Jerez-Xérés-Sherry" y "Manzanilla-Sanlucar de Barrameda" algunas
bodegas situadas en Jerez de la Frontera y El Puerto de Santa Maria
solicitaron que ya que la crianza del Fino estaba permitida en Sanlucar, se
permitiera en el nuevo reglamento la crianza de la manzanilla en el resto
del Marco de Jerez.

3. Ante esta amenaza para la manzanilla y en definitiva para la ciudad de
Sanldcar de Barrameda, las bodegas de Sanlicar representadas en la
Comisién Ejecutiva de la Federacion de Bodegas del Marco de Jerez
("Fedejerez") mantuvieron una reunién en la que salvo Antonio Barbadillo,
S.A. todas las demas bodegas mantuvieron una posicién coherente al
aceptar que se eliminara la crianza del fino en Sanlucar, como modo de
frenar la ambicioén de las bodegas jerezanas y portuenses de criar
manzanilla en Jerez y El Puerto. Posteriormente otras dos bodegas
sanluquenas representadas en la Comision Ejecutiva de Fedejerez
(Herederos de Arglieso, S. A. y Pedro Romero, S.A.) han cambiado de
parecer y ahora defienden que se siga criando fino en Sanlucar.

4. Las excepcionales condiciones orograficas y microclimaticas de Sanltcar
hacen posible la crianza de la manzanilla que es, por tanto, exclusiva de
Sanlucar. Enolégicamente no es posible criar fino en Sanltcar ya que por
definicién, en su método de elaboracion, lo tnico que diferencia al fino de
la manzanilla es la crianza de esta ultima en las condiciones tnicas de
Sanlucar.

5. De las 134.000 botas de existencias de vino de crianza biolégica en
Sanlucar tan soélo unas 18.000 se declaran actualmente como fino, lo que
representa solamente un 13% del total. Enolégicamente hablando estas
18.000 botas son realmente manzanilla con lo que una vez reformado el
Reglamento volverian a constar como tal en los registros del Consejo
Regulador.

6. Las ventas actuales de fino realizadas por las Bodegas de Sanlucar son
de aproximadamente 4.000 botas anuales y se realizan mayoritariamente
con marcas propias de supermercados europeos y a unos precios irrisorios.
No hay ninguna marca de fino reconocida en Sanlucar. Es impensable que
se argumente que haya puestos de trabajo en juego, maxime cuando la
bodega que tiene mayores ventas de fino, Antonio Barbadillo, S.A. ha
manifestado en multiples ocasiones y por escrito a Fedejerez que su
oposicion a la reforma no es por motivos empresariales o0 econémicos.

7. Con la reforma propuesta del Reglamento las bodegas de Sanltcar
podran seguir embotellando fino en nuestra ciudad, simplemente tendrian
que comprar dicho fino en Jerez o El Puerto de Santa Maria y es l6gico
pensar que en muchos casos dicho fino se podria cambiar por la
manzanilla que las bodegas de dichas ciudades necesitan comprar en
Sanlucar para su propio embotellado.

8. La reforma propuesta, si no idéntica, es muy similar a la que a la inversa
se dio en los afios 60 cuando las bodegas de Jerez de la Frontera y del
Puerto de Santa Maria dejaron de criar manzanilla, en lo que sin duda
supuso un avance en el proceso de reconocimiento de la manzanilla y de
sus limites y singularidades actuales hasta su declaracion como DO



Manzanilla-Sanlucar de Barrameda en 1996.

9. Actualmente la manzanilla es un vino con un gran prestigio nacional e
internacional reconocido por critica y publico. Sus ventas van en aumento
mientras que las ventas de fino van en descenso segun datos del Consejo
Regulador. Si se mantiene la tendencia actual pronto las ventas mundiales
de manzanilla superaran a las de fino en volumen habiendo sido superadas
ya en valor.

10. Las bodegas abajo firmantes basamos nuestros negocios, como casi
todas las de Sanlucar, en la crianza y comercializaciéon de manzanilla y
entre todas sumamos mas de un 50% de cuota de mercado nacional e
internacional por lo que nuestro primer objetivo es la defensa y promocion
de la manzanilla y por lo tanto de la ciudad de Sanlucar de Barrameda.
Con la reforma propuesta del Reglamento, la manzanilla y su
Denominacién de Origen salen fortalecidas y de paso se eliminan las
peligrosas ambigiiedades y amenazas sobre su legitimidad.

Por todo lo anterior las bodegas abajo firmantes manifiestan que la mejor
defensa de la manzanilla es potenciar y hacer valer su Denominacion de
Origen con criterios coherentes y, por tanto, renunciando a la crianza del
fino en nuestra ciudad.

Firmantes: Bodegas Carbajo (Predilecta), Bodegas Hidalgo-La Gitana,
Bodegas Juan Pifiero, Delgado Zuleta (La Goya), Hijos de Rainera Pérez
Marin (La Guita), M? del Pilar Garcia de Velasco (La Cigarrera), Miguel
Séanchez Ayala (Gabriela)".

Lluvias y truenos en la segunda mitad de la vendimiaa

Mientras el enfrentamiento sigue adelante, la afiada 2007 no ha venido
siendo nada pacifica desde el punto de vista de la meteorologia. La
casualidad ha querido que las circunstancias climatolégicas adversas se
hayan ensafiado con los vifiistas sanluquefos (y, casi con mayor
intensidad, portuenses, en los que predomina el latifundio, frente a la
proliferacion de vifias pequefias y medias en Sanlucar), cuya vendimia es
mas tardia que en las albarizas de interior; asi, los vifiedos de Jerez y
Trebujena han producido sensiblemente mas kilos de uva que el pasado
afno 2006.

A pesar de la sensacion de vendimia desastrosa que transmiten algunas
informaciones, la realidad del balance global de la cosecha es de un
aumento superior al 20% en nudmero de kilos (unos 86 millones en 2006,
por mas de 100 millones de kilos de uva asegurados para 2007), bien que
con una disminucion generalizada del grado, que para 2007 s6lo superara
en unas décimas el 10,50% establecido como minimo. Sélo que una
lectura limitada a los datos globales no permite apreciar que en Sanlucar y
en El Puerto si es cierto que se ha producido en 2007 una situacién de
crisis. Como resulta obvio, se trata de fendmenos de la naturaleza cuya
dinamica es del todo ajena a las posibles discusiones entre productores y
entre ciudades, pero también es cierto que un cielo borrascoso y
relampagueante no es el mejor ambiente para el didlogo...
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